die Kundschaft sich in nicht geringem
Mafie ergénzt und Forellen Abel ohne-
hin schon seit Jahren den Waller aus
Badbergen im Sortiment fiihrt. An-
gestrebt wird auch eine Kooperation
beim Bestell- und Rechnungswesen,
das fortan iiber Forellen Abel abgewi-
ckelt wird.

Uber Forellen Abel

Forellen Abel gilt mit einem Um-
schlagsvolumen von 4.500 Tonnen als
einer der grofiten Héndler von Siif3-
wasserfisch in Deutschland. Schwer-
punkt sind dabei Forellen (ca. 4.000
t), die vorwiegend aus Deutschland,
Frankreich und Dénemark stam-
men. Die restliche Tonnage entfillt
auf Lachsforellen, Saiblinge, Karpfen
und einige andere Spezies. Die Tie-
re werden mit dem eigenen Fuhrpark
lebend zum Firmenstandort Gander-
kesee transportiert und dort am Tag
des Versands geschlachtet, verarbeitet
und unter Eis ausgeliefert. Angebo-
ten werden ausgenommene Forellen
in verschiedenen Sortierungen (kii-
chenfertig), gritenfreie Forellen, But-
terflyfilets, Einzelfilets mit und ohne
Haut in verschiedenen GréfSen. Auch
Réucherfisch (ganze Forellen und Fi-
lets) aus eigener Herstellung wird in

Forellen Abel gilt mit einem Umschlagsvolumen von 4.500 Tonnen als einer der groBBten
Handler von SiiBwasserfisch in Deutschland. Schwerpunkt sind dabei Forellen (ca. 4.000 t).

verschiedenen Verpackungsvarianten
angeboten. Beliefert werden Grof-
und Fachhandel sowie Riuchereien.
Lebensmittelhandel und Gastronomie
gehdoren nicht zur Kundenstruktur.

Uber Ahrenhorster
Edelfisch

Hermann Otto-Liibker beschiftigt sich
seit fast 30 Jahren mit der Zucht von
Siifiwasserfischen. 1995 spezialisierte
er sich dabei mit seinem Unternehmen
auf den Européischen Wels, dem er als
£ S
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heimischen Siifiwasserfisch besondere
Beachtung schenkt. ,Eigene Vermeh-
rung, eigene Aufzucht, eigene Verar-
beitung. Es wird nichts dazu gekauft,
dann gibt es auch keine Krankheiten
in der Anlage’, erklért er seine Erfolgs-
strategie, mit der er heute der einzige
Ziichter von Silurus glanis in Deutsch-
land ist. Gleichwohl rdumt er ein, dass
die Zuchterfolge noch lange nicht aus-
gereizt sind: ,Wir sind zwar schon seit
25 Jahren erfolgreich am Markt, aber
immer noch in der Lernphase.” Ahren-
horster Edelfisch beschéftigt aktuell
sieben fest angestellte Mitarbeiter und
produziert jahrlich etwa 130 Tonnen
Waller, die kiichenfertig, als Filet mit
und ohne Haut sowie als Loin ange-
boten werden. Durch die Kooperation
mit Forellen Abel soll evtl. auch Rau-
cherfisch dazu kommen. Betrieben
wird ein Verkaufswagen zur Direktver-
marktung auf Wochenmérkten, wo ne-
ben dem Filet auch rund 20 Feinkost-
salate auf Basis der eigenen Zuchtware
angeboten werden. nik

Kontakt

FOTO: FORELLEN ABEL

z Forellen Abel GmbH Ahrenhorster Edelfisch
g Welsestrasse 23 GmbH & Co. KG
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Herzstiick der Verarbeitung von Abel ist eine Anlage, die weitgehend automati- www.forellen-abel.de Tel.: 05433 902595
siert die geschlachteten Forellen nach Gewicht sortiert, unter Eis verpackt und www.ahrenhorster.de

die Kisten automatisch verschlieft.
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